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ChefBlick: Die Revolution fur lhr
Catering

Vom Wareneinsatz bis zur Mitarbeiterplanung — die ERP-Komplettlésung far

Proftis in Hosting & Webentwicklung.

EXKLUSIV-PRASENTATION 2024




SEKTION O1

Digitale Transformation

Schluss mit Zettelwirtschaft. Willkornmen in der Ara der datengestutzten
Entscheidung.



' Warum ChefBlick?

© lad

Zeitersparnis Maximale Margen
Reduzieren Sie den administrativen Aufwand um bis Dank automatisierter Deckungsbeitragsrechnung
zu 30%. Angebote werden in Sekunden statt Minuten (DBI) wissen Sie bei jedem Event sofort, was unterm

erstellt. Strich hangen bleibt.



P High-end Catering

' Automatisierte Planung

Der Catering-Planer kombiniert alle Ressourcen Ihres
Unternehmens in einer zentralen Ubersicht.

v/ VerknUpfung von Personal & Fuhrpark
v Echtzeit-Fahrtkostenberechnung

v/ Energiepauschalen & Equipment-Tracker



' Die ChefBlick Module

14 28 o

Rezepte Personal Fuhrpark
Zutaten, Einheiten & Netto-EKSs Mitarbeiterprofile, Rollen Verwaltung von Fahrzeugen
fur prézise VK-Brutto (Grillmeister, Service) & inklusive Kilometer-Kosten-

Kalkulationen. Stundensatze. Tracking.



' Deckungsbeitrags-Analyse (DB1)

PRODUKT

Forelle am Spiel3

Pommes Frites (Portion)

Lachs-Burger Deluxe

Makrelen-Sandwich

VK NETTO

11,21 €

327 %

10,75 €

/.94 €

WARENEINSATZ

349 €

0,44 €

305 €

1,24 €

DBI

/.73 €

2,83 €

7.66 €

6.70 €

MARGE

68,9 %

86,5 %

/1.3 %

84.3 %



' Margen-Ranking Analyse

Pommes Frites
Makrelen-Sandwich

Lachs-Burger

Forelle am Spie3

ChefBlick identifiziert automatisch lhre "Cash Cows" fur optimale Umsatzplanung.



' Umsatz nach Kategorie

B Grill & SpieB (45%)
B Burger & Sandwich (30%)

B Beilagen & Snacks (25%)




' Die harten Fakten




' Ihr Weg zum Erfolg

Setup Stammdaten Kalkulation Wachstum

Schnelle Installation Import lhrer Rezepte & Erstellen der ersten Skalierbare Prozesse
via Windows-Installer. Mitarbeiterlisten. Profi-Eventplanungen. fur mehr Umsatz.
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Heben Sie Ihr Business auf
das ndchste Level.

Modernste Technologie trifft auf echte Gastro-Erfahrung. ChefBlick ist das

Werkzeug fur Macher.

ChefBlick.de

. PR T e



Haben Sie Fragen?

assen Sie uns gemeinsam herausfinden, wie ChefBlick Ihren Betrieb
franstormieren kann.

W team@chefblick.de @ www.chefblick.de
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